CICLE FORMATIU DE
GRAU SUPERIOR

DIETETICA

El cicle formatiu de grau mitja de Dietética esta dirigit a aquells que consideren que I'alimentacio
és una qliestié essencial per a la salut de les persones i desitgen Il'adquisicid de tots els
coneixements i competéncies per a desenvolupar la seva carrera en aquest ambit. L'alumnat es
capacitara per a l'elaboracié de dietes adaptades a persones i col-lectius, realitza un control de
qualitat de l'alimentacié i oferir solucions terapéutiques en alimentacié equilibrada. La nostra
metodologia practica impartida per professors/es amb una amplia experiéncia professional en el
sector, permet donar una visié 360 graus als alumnes i preparar-los per al mon laboral des del
primer dia.

HORARIS TITULACIO OBTINGUDA

FAMILIA PROFESSIONAL

1r curs: matins Técnic/a Superior en
2n curs: tardes Dietetica

Sanitat




stucom DIETETICA

Formacio .y .
Professional Formacio Professional - CFGS

50 ANYS FORMANT ELS TALENTS DEL FUTUR
QUI SOM

Amb més de 50 anys d’histodria, el Grup Stucom és una institucio educativa de referéncia a Barcelona,
que té per objectiu preparar professionals d’alt nivell desenvolupant les seves capacitats intel-lectuals,
emocionals i practiques. Som pioners per les nostres instal-lacions i mitjans d’avantguarda, pel nostre
expert professorat i pel tracte individualitzat dels estudiants i de les families. Impulsem el talent individual,
amb una formacio en valors i aplicant una metodologia humanista i propera alhora que holistica.

Vies d’accés Sortides professionals Sortides académiques
- Titol de Batxillerat - Teécnic de laboratori en empreses d’alimentacié - Altres cicles formatius

- CFGM/CFGS - Tecnic de desenvolupament de nous productes de grau superior

- Prova d’accés a CFGS - Técnic d’estudis poblacionals d’alimentacié - Graus universitaris

- Accés a la universitat +25 - Tecnic en departament d’etiquetats

- Educacio sanitaria i assessor dietétic

- Elaboracié de menus adaptats a col-lectius concrets
- Supervisor de la qualitat higienicodietética d’aliments

- Responsable d’alimentacié en empreses de catering

Credit 1r curs Credit 2n curs
o Organitzacié i gestié de I'area de ’ O3  Dietoterapia ‘
treball a la unitat de dietética ’ O4  Control alimentari ‘

02  Alimentacio equilibrada Educacioé sanitaria i

‘ 06 .

O5  Microbiologia i higiene alimentaria ‘ promoci6 de la salut

Q7/  Fisiopatologia a la dietética ‘ ’ 10  Formacidé en centres de treball ‘
‘ ’ 11  Sintesi ‘

09 Formacid i orientacio laboral

|
|
|
’ 08 Relacions en I'ambit de treball
|
|

12 Anglés ‘

Alguns dels nostres col-laboradors de practiques: #StucomEsDema

GRUP @ SJD

PERALADA  serunion@ gy Som om0t

CENTRE CORSEGA ® estucom
9332‘18377 @ @stucom
C/ Corsega, 409 08037
Barcelona ﬁ @stucombarcelona
@ @stucombcn
CENTRE PELAI head
933015696 O estucom heart
C/ Pelai, 8 08001 Barcelona www.stucom.com hands

Centre homologat i concertat per: sacis AENOR
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