CICLO FORMATIVO DE
GRADO SUPERIOR

DIETETICA

El ciclo formativo de grado medio de Dietética esta dirigido a aquellos que consideran que la
alimentacion es una cuestion esencial para la salud de las personas y desean la adquisicion de
todos los conocimientos y competencias para desarrollar su carrera en este ambito. El alumnado se
capacitara para la elaboracion de dietas adaptadas a personas y colectivos, realiza un control de
calidad de la alimentacién y ofrecer soluciones terapéuticas en alimentacién equilibrada. Nuestra
metodologia practica impartida por profesores/as con una amplia experiencia profesional en el
sector, permite dar una vision 360 grados a los alumnos y prepararlos para el mundo laboral desde
el primer dia.

FAMILIA PROFESIONAL HORARIOS TITULACION OBTENIDA

1¢r curso: mafnanas Técnicofa Superior
20° curso: tardes en Dietética

Sanidad




stucom DIETETICA

Formacioén .y .
Profesional Formacion Profesional - CFGS

50 ANOS FORMANDO EL TALENTO DEL FUTURO
QUIENES SOMOS

Con mas de 50 afios de historia, el Grupo Stucom es una institucion educativa de referencia en
Barcelona, que tiene por objetivo preparar profesionales de alto nivel desarrollando sus capacidades
intelectuales, emocionales y practicas. Somos pioneros por nuestras instalaciones y medios de
vanguardia, por nuestro profesorado experto y por el trato individualizado a los estudiantes y a las
familias. Impulsamos el talento individual, con una formacion en valores y aplicando una metodologia
humana y cercana a la vez que holistica.

Vias de acceso Salidas profesionales Continuidad Académica
- Titulo de Bachillerato - Técnico de laboratorio en empresas de alimentacién - Otros ciclos formativos
- CFGM/CFGS - Técnico de desarrollo de nuevos productos alimenticios de grado superior
- Prueba de acceso - Técnico de estudios poblacionales de alimentacion - Grados universitarios
a CFGS - Técnico en departamento de etiquetado
-Acceso a la - Educacion sanitaria y asesoria dietética
universidad +25 - Elaboracién de menus adaptados a colectivos concretos
- Supervisor de la calidad higienicodietética de los alimentos
- Responsable de alimentacién en empresas de catering

Crédito 1¢" curso Crédito 20 curso
o1 Organizacién y gestion del drea de ’ O3 Dietoterapia ‘
trabajo a la unidad de dietética ’ 04 Control alimentario ‘

02  Alimentacion equilibrada Educacion sanitaria y

| |

’ O5  Microbiologia e higiene alimentaria ‘ 06 promocion de la salud

’ Q77  Fisiopatologia en dietética ‘ ’ 10  Formacion en centros de trabajo ‘
’ 08 Relaciones en el ambito de trabajo ‘ ’ 11 Sintesis ‘
’ 09 Formacion y orientacion laboral ‘

’ 12 Inglés técnico ‘

Algunos de nuestros colaboradores de practicas: #StucomEsDema
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